B(_miglia
N2 03230

di 12.653

HELENRA / NERO DI TROIA IGP PUGLIA

Uve: Nero di Troia / Altitudine Vigneto: 90 metris.L.m./ Tipologia Terreno: Argilloso/ Sistema di Allevamento:
Cordone speronato / Densita dei Ceppi: 5.000 ceppi/ha / Produzione per Ettaro: 40 Q.li / Resa uva in vino: 68%
/ Eta media delle viti: Oltre 40 anni/ Epoca della Vendemmia: Prima decade di Ottobre / Fermentazione Alcolica:
Macerazione sulle bucce per 15 giorni con numerose follature. Salasso 20% / Fermentazione Malolattica:
Interamente svolta in barriques / Invecchiamento: In barrique Never e Troncais per 12 mesi
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HELENRA / NERO DI TROIA IGP PUGLIA

Grapes: Nero di Troia / Vineyard Altitude: 90 m. a.s.l. / Soil Type: Clay / Training System: Spurred cordon /
Vines per Hectare: 5.000 / Yield per Hectare: 40 Quintals / Grape Yield in Wine: 68% / Average Age of Vines:
More than 40 years / Harvest: First 10 days of October/ Alcoholic Fermentation: Skin maceration for 15 days
with several fullings. The Salasso is at 20% / Malolactic Fermentation: In barriques / Ageing: 12 months in
Never Barriques and Troncais



